
 

 
Documentation AGIR pour L’école à la ferme 

 
 
REPERTOIRE DES MOYENS D’ENSEIGNEMENT (A4, 2015) 
 
Le Répertoire des moyens d’enseignement est destiné en priorité aux enseignants de tous les niveaux 
scolaires mais aussi aux bibliothèques, aux centres de documentation, ainsi qu’aux personnes impliquées 
dans des activités pour les enfants. Ce document d’une quarantaine de pages présente le matériel et la 
documentation réalisés par les milieux agricoles et disponibles actuellement. Plus de 250 références ! 
 

POSTERS DIDACTIQUES (A4 plié, A3 déplié) 
 
Série de posters didactiques destinés principalement à l’enseignement des classes primaires, mais aussi 
aux familles. Ces documents décrivent, de façon à la fois ludique et précise, le travail des différents 
producteurs. Chaque poster comprend au recto un grand dessin illustrant avec humour le thème choisi et au 
verso des informations, jeux et exercices. 

 
 En visite chez les maraîchers (2012) 
 En visite chez les éleveurs de volaille (2012) 
 En visite chez les producteurs de lait (2015) 
 En visite chez les fromagers (2012) 
 En visite chez les producteurs de pommes de terre (2013) 
 En visite chez les producteurs de céréales (2013) 
 En visite chez les apiculteurs (2013) 
 En visite chez les arboriculteurs (2013) 
 En visite chez les producteurs d’énergie (2013) 
 En visite chez les producteurs de baies (2014) 
 En visite chez les éleveurs de porcs (2015) 
 En visite chez les hommes du bois (2015) 
 En visite chez les chevaux de nos fermes (2015) 
 En visite à la sucrerie (2015) 

 
 

BROCHURES :  
 
> Informations générales 
 

 Fruits et légumes de saison (Dépliant format carte de crédit, UMS+Fruit-Union Suisse, 2013) 
Consommer des fruits et légumes de saison, c’est bien. En connaître les saisons, c’est encore mieux! 
Dans le but de combler les lacunes des consommateurs en la matière, ce calendrier de poche est  à 
diffuser largement. Au recto, les légumes, au verso, les fruits ! 

 Fruits et baies (A5, 20 pages, 2015) 
Modes de production, valeurs nutritives et bien d'autres renseignements sur les fruits de notre pays.  
 

 



 

 
 Poules, coqs et poussins (A5, 16 pages, 2012) 

De présentation agréable et richement illustré, ce document donne toutes les indications utiles sur la 
situation de l'élevage de la volaille dans notre pays. 
 

 La pomme de terre … de toute manière ! (A5, 16 pages, 2013) 
Pour un tubercule planté on en récolte 12 ; la consommation annuelle par habitant dépasse 40kg…  
La brochure de la série nationale livre mille informations intéressantes sur les différentes variétés de 
ce tubercule, son histoire, sa culture et les différentes façons de l’apprêter. 
 

 Les céréales (A5, 16 pages, 2013) 
Des champs de céréales à la boulangerie, cette brochure complètera vos connaissances sur les 
travaux de la terre, sur la composition des céréales et sur toute la filière alimentaire. 
 

 Les légumes (A5, 20 pages, 2013) 
Grâce à cette brochure illustrée, vous connaîtrez les méthodes de cultures et la saisonnalité de 
chaque légume. Un guide appréciable ! 
 

 Les abeilles (A5, 16 pages, 2015) 
Sans abeilles, pas de fruits ! Selon les conditions météorologiques, les quelque 160 000 ruches de 
Suisse produisent chaque année entre 2000 et 3500 tonnes de miel. La brochure livre mille 
informations intéressantes sur les abeilles, l'apiculture et sur le rôle important des abeilles dans 
l'agriculture. 
 

 Les chevaux (A5, 15 pages, 2014) 
Comment et pourquoi, d'animal de travail, le cheval est devenu un compagnon de sport et de loisirs et 
une source de revenu intéressante pour de nombreux exploitants agricoles. 
 

 Vaches et veaux (A5, 20 pages, 2015) 
En Suisse, il y a sur nos pâturages, 1,5 million de bovins. Selon la race, on aura du lait, de la viande… 
ou les deux. Cette brochure vous informera sur les races, et les différents types d’élevage. 
 

 La forêt suisse (A5, 13 pages, 2014) 
Une passionnante escapade à la découverte de ce biotope aux essences variées, de la sylviculture en 
général, du travail forestier ou des labels de qualité. 
 

 De la betterave au sucre (A5, 20 pages, 2015) 
Cette brochure emmène le lecteur chez un producteur de betteraves sucrières et aux Sucreries 
d’Aarberg et de Frauenfeld, lui explique la polyvalence d’une betterave et les cinq étapes de la 
fabrication du sucre, sans oublier le marché et l’alimentation. 
 
> Produits et recettes 
 

 Les bonnes soupes des paysannes suisses (A6, mini-brochure, 62 pages, 2014) 
Les paysannes suisses lèvent le voile sur les plus appétissantes recettes de soupes de tous les 
cantons suisses.  
 

 Champignons suisses de saison toute l’année (A6, mini-brochure, 36 pages, 2012) 
Au fil des pages s’égrènent les chapitres consacrés tour à tour à la production, à la récolte et à chacun 
des principaux champignons cultivés dans notre pays. Avec à la clé de bonnes recettes, infos et 
conseils. 

 



 

 

 Les salades suisses (A6, mini-brochure, 36 pages, 2014) 
Cette publication illustrée livre une multitude de renseignements sur cet aliment dont les excellentes 
vertus sont connues depuis des millénaires. Elle propose un éclairage sur les variétés cultivées chez 
nous au gré des saisons. Ce document divulgue aussi des recettes d’un cuisinier, sans oublier les 
conseils avisés d’un nutritionniste. 
 

 Les pommes suisses (A6, mini-brochure, 52 pages, 2014) 
Cette mini-brochure livre les particularités de ce fruit aux mille vertus, raconte son histoire et sa 
culture, présente les nombreuses façons de les conserver. Sans oublier les mille et une manières de 
les apprêter grâce aux recettes fournies par les paysannes suisses ! 
 

 Le miel suisse (A6, mini-brochure, 28 pages, 2015) 
On découvre dans cette mini-brochure les multiples bienfaits et spécificités du miel, ainsi que ses 
différents types comme le miel de forêt (les deux-tiers de la production) ou de fleurs, mais aussi de 
châtaignier, d’acacia, de tilleul, ou encore de montagne… Des recettes, sucrées et salées complètent 
ce panorama du miel suisse. 
 

 Manger futé (A6, mini-brochure, 38 pages, 2015) 
En Suisse, environ un tiers des denrées produites est gaspillé ! Cette publication propose des astuces 
et des conseils pour éviter le gaspillage alimentaire et également des informations très utiles sur le 
sujet. Une multitude de recettes créatives proposées par les paysannes suisses complètent cet 
éclairage sur le gaspillage alimentaire. 
 

 Saveurs en toute saison (A6, mini-brochure, 51 pages, 2015) 
Sucré, salé, aigre-doux…, confitures, chutneys, compotes…, cette mini-brochure livre tout sur les 
conserves. Vous y trouverez également une multitude d’informations et d’astuces ainsi que de 
délicieuses recettes pour chaque saison proposées par les paysannes suisses. 
 

 Cuisine d’hiver (A6, mini-brochure, 57 pages, 2015) 
Pour faire face aux froides journées, cette mini-brochure de 56 pages et 12 recettes trouvera sa place 
dans toutes les cuisines. 
 

 Les herbes aromatiques (A5, 16 pages, 2014) 
Les mille et une vertus de nos fines herbes les plus courantes: persil, ciboulette, sauge, thym, safran, 
origan, ail des ours, mélisse citronnelle, laurier, basilic, menthe, romarin… Origine, culture et 
propriétés sont passées en revue par ce document. 

 
 

DOSSIERS : 
 

 LES CINQ SENS  
 Pistes d’activités et fiches de travail sur le thème du lait 
  

 POMMYVERSUM (livret et CD) 
Suggestions originales de cours sur le thème de la pomme pour les classes primaires. Voyage en 
technicolor au pays des fruits destiné aux élèves des classes primaires. (Edition Fruit-Union Suisse) 
 

 
 



 

 
 
DIVERS : 
 

 Horaire scolaire : illustré noir/blanc à colorier avec concours au verso (A4) 
 

 Mobile à découper : animaux de la ferme (français/allemand A4) 
 
 Cahier de coloriage : Une visite à la ferme, la journée de Nicolas à colorier (A5) 
 
 Histoire, jeu et coloriage : Biquet et Biquette à la ferme, cahier (A4)  

 
 
 
Toute la documentation AGIR www.agirinfo.com  
 
 
 
 
 
 
Novembre 2015/AGIR           


