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fiche d'enregistrement des prestations offertes,

risques potentiels et mesures appropriées

feuille de recette

DIRECTIVES: fiches techniques 4
Hygiene personnelle

Rangement et propreté

Achat et conservation des denrées alimentaires

Stockage

Préparation de repas, mise en valeur de produits frais

Produits critiques
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Cuisine

Congélateur

Réfrigérateur

Formulaires vides
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Réfrigérateur
Congélateur
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information du personnel
Formation famille et employés
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Laboratoires cantonaux
Services cantfonaux de vulgarisation
Centrales de vulgarisation

vulgarisation
Al cole




